
 
 

 
Salate und Vorspeisen  

 
 
 

kleiner gemischter Salatteller 
nach Art des Hauses ( g ) 

6,90 €   

 
 
 

marinierte Hähnchenbrust  
zart gebraten an einem großen gemischten Salat  

und hausgemachtem Dressing ( g ) 

13,90 € 
 

 
 

hausgemachtes Würzfleisch  
überbacken mit Käse (3), servieren wir ihnen mit  
einer Zitronenecke und Weißbrotscheiben ( a, k ) 

 8,50 € 
 
 
 
 
 

Suppen  
 

 
 

Klassische Soljanka  
mit Schmand und Brot ( a, g ) 

6,90 € 
 
 

Tomatensuppe 
Mit Basilikum und Croutons 

6,50 €  

 
 



 

 

Vegetarische Gerichte und  
was für zwischendurch 

 
 
 

 
 

 
Bauernfrühstück  

dazu Salatbeilage und saure Gurke ( c, l ) 

10,90 € 
 
 
 

Berliner Kohlroulade 
Salzkartoffeln und Soße 

14,90 € 
 
 
 

Semmelknödel mit rahmigen Pilzen 
hausgemachte Semmelknödel mit rahmigen Pilzen (d, j ) 

12,90 € 
 
 
 
 

Berliner Currywurst 
gebratene Currywurst serviert in herzhafter Soße, dazu Pommes Frites 

14,90 € 
 
 
 
 

hausgemachte Sülze vom Eisbein  
dazu Bratkartoffeln, hausgemachte Remoulade und Salatgarnitur ( a, g, j, l ) 

13,90 € 
 
 
 
 
 
 



 
 

Hauptgerichte 
 

Schnitzel „Hamburger Art“ 
ein frisch gebratenes Ei auf einem Schweineschnitzel und Bratkartoffeln ( a, c, l ) 

19,90 € 
 
 

Schnitzel „Rustikal“ 
mit hausgemachtem Würzfleisch und Käse(3 überbackenes  

Schweineschnitzel dazu Pommes frites ( a, c, g ) 

21,90 € 
 
 

Schnitzel „Waidmanns Art“ 
rahmige Pilze an einem Schweineschnitzel 

serviert mit Kroketten ( a, c, g ) 

19,90 € 
 
 

hausgemachte Rinderroulade 
serviert mit Kartoffelklößen, Rotkohl und Soße ( c, g ) 

20,90 € 
 
 

saftige gebratene Hähnchenbrust  
mit mediterranem Pfannengemüse dazu eine Sherry – Hollandaise und Kroketten ( a, c, e, j, k ) 

20,90 € 
 
 

Wildgulasch – „Burgunder Art“ 
mit Rotkohl und hausgemachten Kartoffelklößen 

22,50 € 
 
 

gebackene Entenkeule 
mit Rotkohl, Kartoffelklößen und Orangensoße 

22,50 € 
 
 

gebackene Lammkeule 
mit Wurzelgemüse in Tomatensoße, Salzkartoffeln 

25,50 € 
 
 
 

Da wir alle unsere Gerichte frisch zubereiten und manche Speisen im Ofen gebacken werden müssen, kann 
dies einige Zeit in Anspruch nehmen. Wie bitten Sie freundlich um Ihr Verständnis und wünschen Ihnen 

einen Guten Appetit. 

 
 



Fischgerichte 
 
 

Heringsfilet „Hausfrauen Art“ 
an fein geschnittene Zwiebelringe, hausgemachter Remoulade  

und Bratkartoffeln ( c, g, j, l ) 

12,90 € 
 
 

Fläming Forelle „Müllerin Art“ 
mit Zitrone, Meerrettich und Kartoffeln mit Mandelbutter ( a, d, e, g, k ) 

22,90 € 
 
 
 

gebratenes Zanderfilet 
mit mediterranem Pfannengemüse und Herzoginkartoffeln mit Orangensoße ( a, d, e, g, k ) 

22,90 € 
 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 
 
 

Bandnudeln  
mit Tomatensoße und geriebenem Käse (3 ( a, c, g ) 

7,90 € 
 
 

Kinderschnitzel 
Mit Salatgarnitur dazu Pommes (a, c, g) 

8,90 € 
 
 

Hähnchennuggets  
mit Salatgarnitur dazu Pommes frites ( a, c, g ) 

8,90 € 
 
 
 

Räuberteller 
ein leerer Teller mit Besteck,  

den Rest raubst du bei Mama und Papa 

0,00 € 
 
 



 
 

Unser Dessert 
         und Eisangebot 

 
 
 
 

warmer Apfelstrudel 

auf einem Vanillespiegel ( g ) 

6,50 € 
 
 
 

“Kleiner Schwede“ 

Apfelmus an einer Kugel Vanilleeis mit Schokosoße, Eierlikör und Sahne ( c, e, g, k ) 

4,20 € 

 
 
 

„Kleines Früchtchen“ 

Früchtemix mit einer Kugel Vanille Eis und Sahne ( g ) 

4,20 € 

 
 
 

„Kleiner Schütze“ 
eine Kugel Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne ( g ) 

4,20 € 
 
 
 

Eiskaffee oder Eisschokolade 
mit Vanilleeis und Sahne ( g ) 

3,90 € 

 
 
 
 
 

Inhaltstoffe Speisen / Getränke 
1)koffeinhaltig;2) chininhaltig; 3)mit Konservierungsstoffen; 4)mit Farbstoff; 5)mit Antioxidationsmittel 

6)mit Geschmacksverstärker; 7)mit Süßungsmitteln (Saccharin ,Cyclamat, Aspartan) 

 

                                         Allergene Stoffe in Speisen 

a)Gluten ; b) Krebstiere ; c) Eier ; d) Fisch ; e) Erdnüsse ; f) Soja ; g) Milch ; h) Schalenfrüchte 
i) Sellerie ; j) Senf ; k) Sesamsamen ; l) Sulfite ; m) Lupinien ; n) Weichtiere 

 
Wir weisen darauf hin, dass die Allergenauszeichnung nicht vollständig sein kann! 

Trotz sorgfältiger Hygiene können Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden! 


